DOMAINE DE LA !a)
BARBINIERE

Aimée

VIN DE FRANCE
GRIS TENDRE 2020

Apricltice biclepigue

CEPAGES TERROIRS

Sauvignon Blanc Schistes gris
Cabernet Franc

TYPE DE VIN
Gris tendre (10g/L sucres résiduels)

VIGNE ET CULTURE

Age des vignes : 24 ans en moyenne.

Travail superficiel des sols.

Enherbement naturel maftrisé.

Vignes cultivées en BIO (certification Ecocert).
Rendements 25HI/Ha.

Vendange manuelle en caissette triée sur pieds.

VINIFICATION ET ELEVAGE

Pressurage doux en vendange entiére.
Fermentation en levures indigénes en cuve inox.
Apres dégustation, la fermentation est stoppée
par refroidissement.

Mise en bouteilles en début de printemps.

ACCORD METS/VIN

Vous pouvez le consommer a l'apéritif
ou bien l'accompagner d'un poisson ou
d'un dessert aux fruits.

Potentiel de garde
2a5ans

Conseil de service
entre 8 et 10°C

Disponible en bouteille.
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